
 

Menu 45€ TTC 

Inclus une coupe de champagne ou jus de fruit 25cl 

 entrée, plat et dessert 

Coupe de champagne ou jus de fruit pour commencer, amuses bouches 

Entrées au choix : 

Foie gras de canard mi-cuit au chocolat, chutney de rhubarbe 

Ou 

Feuilleté d’escargots et crème à l’ail doux 

Ou 

Asperges blanches françaises en mimosa 

Plats au choix : 

Agneau cuit façon 7 heures, écrasée de pomme de terre à l’huile de truffe 

Ou 

Dos de cabillaud, fondue de poireaux nouveaux et crème à l’aneth 

Ou 

Raviole ouverte aux asperges blanches françaises et petits légumes poêlées, crème d’asperges 

Dessert au choix : 

Millefeuille aux fraises et crème chiboust au citron vert et gingembre 

Ou 

Moelleux au chocolat et glace yaourt bulgare 

Pour réserver votre table, veuillez contacter le restaurant de votre choix 

Comptoir Saint Sébastien : 03-86-36-26-44 

Bistro Ma Bourgogne : 03-86-60-19-64 

 


